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Auf ein Wort ...

Liebe Mitglieder,

wir sind in dem Schaltjahr 2024 angekommen. Das letzte 
Jahr verging wieder wie im Flug. Ich sehe dies an meinen zwei Kindern. Der  gro!e" wird 
schon Vorschulkind und die kleine startet in ihre Kindergartenjahre. 
In 2023 haben wir unsere Jahreshauptversammlung in Ulm abgehalten. Das zugeh#rige 
Protokoll konnten Sie in der letzten Ausgabe der Agrarphilatelie lesen. Die Wahl des Ortes 
f&r die Versammlung ist f&r uns als Vorstand kein leichtes Unterfangen. In 2022 haben wir 
uns in meiner Heimat, der Pfalz, ohne philatelistischen Rahmen getro( en. Wenige Mit-
glieder folgten der Einladung. In 2023 starteten wir den Versuch in Ulm-mit Briefmarken-
Messe. Leider durften wir auch hier nur wenige Mitglieder begr&!en. Wir bekamen einen 
Vorschlag zum Tagungsort, zu dem wir als Vorstand sagen, wir probieren es. 
Unsere diesj)hrige Jahreshauptversammlung + ndet am Samstag, den 21. September 2024 
im Hotel Sieberzm&hle in Hosenfeld, N)he Fulda statt. Der Samstag soll komplett im 
Zeichen der Philatelie stehen. Am Vormittag m#chten wir Tauschen und St#bern. Bringen 
Sie bitte deshalb Material mit. Ich habe einige Zimmer vorreserviert. Die Kontaktdaten 
des Hotels lauten Tel. 06650/96060 oder Mail info@sieberzmuehle.de. Bitte nehmen Sie 
bei ihrer Buchung Bezug auf die ARGE. Wir freuen uns auf ein sch#nes Wochenende mit 
Ihnen im Herzen Deutschlands.
So wie die Natur im Fr&hjahr erwacht, so regt sich auch das philatelistische Leben. Die 
Zeit der Gro!tauschtage und Ausstellungen beginnt. Vielleicht haben Sie &ber Winter ihr 
Exponat &berarbeitet oder ein neues erstellt. Egal ob Sie sich Wettbewerbsausstellungen 
oder Au!er Wettbewerb beteiligen, ich freue mich &ber jedes Exponat, welches den Weg 
aus den eigenen vier W)nden vor Publikum + ndet. Ich w&nsche Ihnen viel Erfolg und vor 
allem Spa! an der Sache (auch wenn einem dieser gerne mal von dem ein oder anderen 
Juror getr&bt wird).
Die Landwirtschaft, ich liebe und lebe sie, ist ebenfalls auf das gespannt, was sie in diesem 
Jahr erwartet wird. Die Proteste im Winter sorgten zumindest daf&r, dass wir Landwir-
te und Winzer mal wieder  gesehen" werden. Ob wir an den notwendigen Stellen auch 
 geh#rt" wurden wird sich noch herausstellen. Es passierte das, was wir unter anderem 

mailto:info@sieberzmuehle.de
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Die Marken auf den Umschlagseiten lieferte Roger Thill: Allerlei Atzung 

Internet-Pr senz der Motivgruppe und von Mitgliedern unserer ArGe

www. agrarphilatelie. de (die website unserer ArGe)
Hier   nden Sie alle Ausgaben unserer Mitgliederzeitschrift !Agrarphilatelie"

als PDF-Datei. 

ernaehrungsdenkwerkstatt.de/ agrarphilatelie/informationsquellen/publikationen.html 
(von Ulrich Oltersdorf)

www. mykothek. de (von Siegfried Holstein und Oswald Becker)

http://wirbellose.at und ArGe Medizinphilatelie @ telemax.at (von Clemens M. Brandstetter)

Machen Sie es wie Marco Polo: Entdecken Sie die Nudel und neue Welten, indem Sie ins 
Internet gehen. Virtuelle Besuche der Seiten sind ohne Anmeldung m#glich.

auch bezwecken wollten, wir kamen mehr in den Dialog mit Verbrauchern. Viele tolle und 
 o( ene Gespr)che wurden gef&hrt. Es war einfach mal an der Zeit!
In jedem Jahr, zum Zeitpunkt des Erscheinens der zweiten Ausgabe der Agrarphilatelie, 
laufen die Preisverhandlungen zwischen dem Lebensmitteleinzelhandel und den Ver-
marktern, wie Genossenschaften oder einzelnen Gro!betrieben. Die Preisrunden sind 
 immer sehr aufreibende Zeiten. Die Anforderungen in Bezug auf die Zulassung als Liefe-
rant sind f&r uns Landwirte auch in diesem Jahr wieder gestiegen. F&r meinen beruf-
lichen Alltag als Qualit)tsmanagerin etwas konfus. Wir m&ssen als Betrieb nach diversen 
Standards zerti+ ziert sein um die Lieferantenzulassung zu erhalten, bekommen aber nur 
schwer Zerti+ zierungstermine, da die Auditoren aufgrund der neuen Anforderungen oft 
in Schulung sind oder europaweit nur wenige Auditoren f&r gewisse Standards zur Ver-
f&gung stehen. Ein spannendes Jahr!
Ich w&nsche Ihnen, dass sie die ersten und ho( entlich vielen Sonnenstrahlen des Fr&hlings 
genie!en k#nnen und bleiben Sie gesund!

    Anja St)hler

http://wirbellose.at
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Quelle: !Hausb'cher der N'rnberger Zw#lf br'der-
stiftungen", auch !Zw#lfbr'derb'cher" genannt

Haintz Mayr
war ein flaischhacker
Mayr teilt mit einem gro&en Fleischerbeil eine 
Keule, vermutlich die eines Schweines. Neben 
ihm am Gestell h)ngt eine Waage. In  einer 
Schale liegt eine Schweinshaxe, in der  anderen 
Gewichte. Weitere zerlegte Fleisch st'cke 
werden auf dem Auslagetisch zum Verkauf 
angeboten; im Hintergrund am Gestell und 
auf der Ablage wird jeweils ein viertel Schwein 
pr)sentiert. 
Haintz Mayr + aischhacker ward inn das bruder-
haus genumen am montag nach dem Sontag 
Exaudi Im 1521 Jar und starb darynn am 7 tag 
february 1528 Jar

Page Three Stamp   Der Philatist wei! man nat&rlich, da! die ehemalige Staatspost 
Deutschlands einmal im Jahr einen Umfrage startet, um Kenntnis von der beliebtesten 
Briefmarke zu erfahren. Nat&rlich sind in den Wettbewerb nur deutsche Briefmarken ein-
bezogen. Von den Teilnehmern an diesem Wettbewerb erhielt die Werbemarke des Disney-

Konzerns mit den Figuren aus dem Micky-
Maus-Universum den ersten Platz. Gezeigt 
werden Donald Duck und Daisy Duck, 
 Micky Maus und Minnie Maus und Goofy 
und Pluto. Also ohne Cinderella oder Arielle 
und all die Hunderte von sonstigen Figuren 
von Disney. Den zweiten Platz erreichte die 

Loriot-Marke und der dritte Platz wurde an die Ivenacker Eichen vergeben. An der Online-
Umfrage vom 11.Januar bis 1.Februar nahmen 37.000 Teilnehmer teil. Bemerkenswert 
sind zwei Dinge: erstens beteiligten sich noch nie so viele Menschen an dieser allj)hrlich 
wiederholten Umfrage (nat&rlich immer mit anderen Marken!) und zweitens mu!ten wohl 
die Teilnehmer ihr Alter angeben: Rund die H)lfte von ihnen war zwischen 50 und 70 
Jahre alt. Die sammeln Micky-Maus-Marken? Wer h)tte das gedacht! Nicht Marken von 
Goethe oder Schiller, nein Micky und Donald und Goofy sind die Favoriten. Genau. 
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Wolfgang Ratz

Eine kleine Kr uterkunde
Echter Wundklee und Huflattich

Hu+ attich (Tussilago farfara) 
geh#rt zur Familie der Korbbl&tler und wird seit 2500 Jahren als Hustenmittel an gewendet, 
denn  tussis" bedeutet Husten und  agere" austreiben. Die ausdauernde, etwa 20 Zenti-
meter hohe P, anze hat + lzig behaarte Bl&tenst)ngeln und 
gelbe Zungenbl&ten, die schon vor den Bl)ttern erscheinen. 

Der Hu, attich kommt haupts)chlich 
auf Brach, )chen und an steinigen 
Wegr)ndern vor, wobei feuchte, 
lehmige Standorte bevorzugt wer-
den. Die P, anze besitzt husten-
stillende, auswur( #rdernde, adstringierende, erweichende und 
schmerzstillende Eigenschaften. Wegen des Gehaltes an Pyrrolizi-
dinalkaloiden sind  die P, anzen in neuerer Zeit von den M)rkten 
verschwunden und apothekenp, ichtig geworden.
Auf Briefmarken kommt die P, anze h)u+ g vor, z.B. auf Madeira 

mit der Michel-Nr. 210, in Kirgistan mit der Michel-Nr. 781 und in Jugoslawien mit der 
Michel-Nr. 1331.

Echter oder Gemeiner Wundklee (Anthyllis vulneraria) 
ist eine H&lsenfrucht, die zu den Pionieren einer Landschaft geh#rt, die den verletzten 
 Boden bei der Heilung unterst&tzt und durch die Sticksto( bindung in seinen Wurzel-
kn#chen schnell  bodenverbessernd wirkt. Die mehrj)hrige P, anze wird nur 10-20 Zenti-

meter hoch, durch Samen vermehrt und 
bl&ht von Mai bis August. Als Husten-
mittel steht sie hoch im Kurs. F&r  Erste- 
Hilfe-Ma!nahmen zerquetscht man das 
Kraut und legt den Kr)uterbrei auf 
Quetschungen, Sch&rf- oder Schnitt-
wunden. Bei der Haarp, ege wirkt ein 
P, anzenabsud im letzten Sp&lwasser 
wie ein nat&rliches Haartonikum.
Auf Briefmarken + ndet man den Wund-

klee in den Niederlande auf der Michel-Nr. 3702 und in Spanien auf der Michel-Nr. 2118.
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Thea sinensis   Thea assamica
Carlo Lonien

sowie deren Hybride

Eine Ausstellungssammlung [10]

20 Der Tee in Ru land

Das Teetrinken hat in Ru&land eine Tradition, die weit zur'ckreicht. Bereits w)hrend der Zarenzeit war 
Tee sehr beliebt , schlie&lich waren die Winter lang und kalt, und so war Tee hervorragend geeignet, 
den K#rper zu w)rmen. Allerdings war es sehr m'hselig, an den k#stlichen Tee heranzukommen. Dieser 
wurde anfangs aus China importiert , ein langer und beschwerlicher Weg. Mit Karawanen wurde der 
Tee 'ber Sibirien in die gro&en St)dte Ru&lands gebracht und von dort im Land verteilt. Die Transport-
art gab dem Tee eine eigene Bezeichnung: Karawanen-Tee. Dies war ein kr)ftig-rauchiger Schwarztee. 
Sp)ter wurde der Karawanen-Tee mit indischen Schwarztee-Sorten vermischt. Sowohl der urspr'ngliche 
Karawanen-Tee als auch die Mischung mit indischem Tee wurden sehr beliebt. 

(Anmerkung von KH: 
Die Herstellung des 
W)sserchens war ein-
facher als die Erlangung 
des Tees.)

Samowar 
auf Anzeigen-Postkarte 
(Sowjetunion 1929)
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Samowar aus Shahrisabz in Usbekistan (19. Jahrhundert)

Vergoldeter Samowar

Der Samowar ist ein in Ru&land, der T'rkei und im Iran 'bliches Hei&wasserger)t f'r die Teezubereitung. 
Beheizt wird ein traditioneller Samowar mit Holzkohle. Auf dem Abzugsschacht steht eine Metallkanne 
(Tschainik, Teekessel) mit kr)ftigem Tee-Extrakt (Sawarka). Jeder f'llt sich etwas davon in seine Tasse 
und gibt hei&es Wasser aus dem Samowar hinzu. Den trinkbaren Tee erh)lt man erst, indem man eine 
kleine Menge Teekonzentrat mit dem kochenden Wasser aus dem Samowar verd'nnt, in etwa im Ver-
h)ltnis von 1:3 bis 1:10.

Ein Samowar ist die Zusammensetzung der russischen  W#rter 
!samo", selbst" und !war", kochen; ein Samowar ist also ein 
Selbstkocher. Ein solches Ger)t wird erstmals in den 1730er-
Jahren erw)hnt. Ein Zentrum der russischen Samowarproduktion 
ist die Stadt Tula. Wenn man etwas -ber+ 'ssiges tut, tr)gt man in 
Ru&land keine Eulen nach Athen, sondern f)hrt mit dem eigenen 
Samowar nach Tula.

 Sowjetunion 1. Januar 1978: 
Postkarte Inlandstarif. V)terchen Frost am Samowar.
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Traditionell wird der Tee in Ru&land mit Hilfe eines Samowars zubereitet. Holzsp)ne oder eine brenn baren 
Paste werden in das Heizrohr eingef'hrt; dann dieses Material und damit die Holzkohle  angez'ndet. Das 
Wasser wird so zum Kochen gebracht. Die Holzkohle gibt dem Tee-Extrakt einen rauchigen Geschmack. 
Sobald das Wasser gekocht hat, wird der Schornstein entfernt und der Tee-Aufgu& vorbereitet.

Birnenf#rmiger Samowar 
(Ende des 18. Jahrhunderts)

Samowar-F)&chen
(Anfang des 19.Jahrhunderts)
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Russischer Tee besteht aus einer aromareichen kr)ftigen Mischung aus ost- 
und s'dostasiatischen Teesorten. Fr'her bezeichnete man den aus China 
mit Karawanen herantransportierten Tee als !Russischen Tee".

Tee-Anbau in Georgien

Reise-Samowar !Kabotschok" 
(1830,1840)

1842 gr'ndet Konstantin Abramowitsch Popow in St.Petersburg im Alter von 28 Jahren eine Tee-
handlung. Er hatte vorher bei dem bekannten Teeh)ndler Ponomarew diesen Beruf erlernt. Im Folgejahr 
verlegt er gemeinsam mit seinem Bruder Semjon den Firmensitz unter dem Namen !K. & S. Popow" 
nach Moskau, wo er Ho+ ieferant wird. 1861 wurde auf dem Seeweg von Kanton nach Ru&land Tee 
importiert. Die  Gebr'der Popow durften fortan in China Plantagen pachten und Teefabriken in den Ge-
bieten von Zunjang und Futschou errichten. Sie gr'ndeten mit chinesischen Tee-P+ anzenmaterial auch 
eigene  Teep+ anzungen im Kaukasus (Georgien und Grusinien). Die Popows besa&en Teegesch)fte in 90 
russischen St)dten und gr'ndeten unter dem in Popoff ge)nderten Namen Vertretungen im westlichen 
Ausland. !Popoff" ist heute ein eingetragenes Warenzeichen. Im Internet kann man heute bei mehreren 
H)ndlern verschiedene Tees von der Marke !Popoff" kaufen , zum Beispiel !Popoff St.Petersburger Tee-
mischung", !Popoff Russischer Karawanentee" und !Popoff Gr'ner Tee de Luxe". 

Eine sehr interessante Karte:
Werbung f'r russischen Tee  in 
franz#sischer Sprache und ab-
gesandt in /sterreich (jedenfalls 

der Marke nach).
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Russische Kaufmannsfrau

!Russische Teestube"; abgebildet auf einer Feldpostkarte, gelaufen am 23.April 1917 nach M'nchen
(Die Karte wurde von R#mmler & Jonas in Dresden gedruckt und den Soldaten als !Feldversorgung" mitgegeben)

(wird fortgesetzt)

  Tee-Ernte in Georgien
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Ulrich Oltersdorf

Masuku: eine in Afrika beliebte Wildfrucht
Die Masuku (Uapaca kirkiana, weitere Namen: Sugar Plum, Mahobohobo, Mazhanje, 
Wild Loquat - wilde Wollmispel) ist ein Baum der Familie der Phyllanthaceae, der 5-12 
Meter hoch w)chst mit einer dichten runden Buschkrone und einem Stammdurchmesser 
von bis zu 25 Zentimetern. Sie w)chst im s&dlichen tropischen Afrika und z)hlt zu den 
beliebtesten Wildfr&chten in dieser Region (Malawi, Mozambique, Sambia, Simbabwe); 
die runden Fr&chte haben einen Durchmesser von etwa 4 Zentimetern. Sie k#nnen roh ge-
gessen werden, z.B. auch in Obstsalaten und Porridge bzw. M&sli. Man kann sie trocknen, 
und auch kochen, z.B. als Marmelade. Der Saft kann getrunken und zu alkoholischen Ge-
tr)nken vergoren werden: lokale Fruchtweine, Bier (Ukana); gebrannt zu Kachaso (Gin).

Die Fr&chte sind n)hrsto( reich, 
haben neben Flavonoiden viele 
weitere bioaktive Inhaltssto( e. 
Es wird behauptet, sie helfen den 
Blutdruck zu kontrollieren, und 
ebenso Blutzucker und Blutfette 
(Cholesterin), und vermindern 
das Darmkrebsrisiko (durch den 
hohen Gehalt an Nahrungsfasern 
und Pektinen).

Das Holz dient als Feuerholz und 
zur Herstellung von Holzkohle 
und wird im Haus- und M#bel-
bau verwendet.

Masuku wird bisher kaum kulti-
viert und sie hat Potential f&r  die 
Verbesserung der Ern)hrungs-
situation und k#nnte zur l)nd-
lichen und nachhaltigen Entwicklung (Erosionskontrolle) beitragen.

Auf Briefmarken gibt es sie in folgenden L)ndern:

, Malawi (MiNr.613,616, 21.3.1993) Tropische Fr'chte, u.a. , Uapaca kirkiana (Abb.)
 (MiNr.920-931, Block 116; 6.7.2016) Wildobst,u.a. Masuku (Uapaca kirkiana) (Abb.)
, Mocambique (MiNr.1447,1451, Block 33; 9.10.1998) Wildobst, u.a. Masuku (Uapaca kirkia-

na) (Abb.)



[ 12 ]

, Sambia (MiNr.162,167, 22.3.1976) Welttag der Forst-
wirtschaft, u.a. Uapaca kirkiana (Abb.)

, Simbabwe (MiNr.832,837, Block 16; 17.1.2006) Ein-
heimische Nahrungsmittel, u.a. Pilze, u.a. Mispelartige 
Dattelp+ aume (Diospyros mespiliformis), Masuku (Ua-
paca kirkiana), Marulanu& (Sclerocarya birrea), Akamba 
(Carissa edulis), Natalorange (Strychnos spinosa), Kei-
apfel (Dovyalis caffra) (Abb.) (Block)

 (MiNr.856,859, Block 20; 1.12.2006) B)ume, u.a. Masuku (Ua-
paca kirkiana) (Abb.)
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Nachfolgend werden 2 Viererbl#cke jeweils aus einem A-Bogen gezeigt. In beiden Vierer-
bl#cken ist die Zahl 6 der Preisangabe 1,60 im Oberrand h#hergestellt. Dabei handelt es 
sich um einen Plattenfehler, welcher nur im A-Bogen vorkommt.

#$

Michel-
Nummer 12

Michel-
Nummer 11 y

%

Zus)tzlich ist im Feld 2 des rechten Viererblocks der Plattenfehler Oberrand 
gebrochen zu erkennen. Dieser kommt bei der Michel-Nummer 12 nicht vor.

Z hnungsabarten
Die Briefmarken wurden unter gro!em Zeitdruck 
hergestellt. Aufgrund zahlloser Fl&chtlinge in Meck-
lenburg-Vorpommern war das Briefvolumen sehr 
hoch, Briefmarken hingegen waren Mangelware. 
Die Z)hnungen wurden mit Handapparaten aus-
gef&hrt, wobei zahlreiche Unregelm)!igkeiten vor-
kommen, welche trotzdem verausgabt wurden.

Michel-Nummer 11 xa, 
fehlende senkrechte Z)hnung

Freimarkenserie # Motiv $Pfl%gender Bauer' 
Plattenfehler und Z hnungsabarten (Fortsetzung)

1945 und 1946
Landwirtschaft

auf Briefmarken 
Mecklenburg-Vorpommerns

Eine Ausstellungssammlung von Paul Faten-Nguyen (Teil 2)
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#
Michel-Nummer 11xa,
 senkrechte Doppelz)hnung

%
Michel-Nummer 

15 b, 
verschobene

waagerechte Z)hnung

Oberr nder

Michel-Nummer 12 Michel-Nummer 13 x
Oberr)nder: links Ecke Feld 1, rechts Oberrand Felder 3 bis 6

Dieser portogerechte Fern-
brief (24 Pfennig) aus der 
1. Tarifperiode, Gewichts-
stufe 2 (21,250 Gramm) 
wurde mit 3 Briefmarken 
Michel-Nummer 11 
xa freigemacht, 2mal Un-
ter- und 1mal Oberrand. 
Beim Oberrand handelt es 
sich um das Feld 7 eines 

A- Bogens. Die Marken wurden mit dem Stempel SCHWERIN (MECKL) 1 / o entwertet, der Brief wurde 
in das Gebiet der damaligen Provinz Sachsen geschickt.
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Druckereizeichen und Abstempelungen

Nachfolgend 3 Druckereizeichen - Druckerei Nr. 2 - jeweils unten links. Diese Bezeich-
nung steht f&r die Druckerei W. Sandmeyer aus Schwerin, sie wurde links unten in jedem 
Schalterbogen eingedruckt. Gezeigt werden die Michel-Nummern 11 xb, 12 und 13 x.

Michel-Nummer 11 xb
%

Michel-
Nnummer 

13 x

%
Michel-

Nummer 
12

Abstempelungen
Untenstehender Beleg wurde als  Gesch)fts papiere" 
bis 100 Gramm w)hrend der 1. Porto periode verschickt. Er ist portogerecht (8 Pfennige, 
 Michel-Nummer 12) freigemacht. Entwertet wurde die Marke mit dem 2-Kreis-Steg-
Stempel ANKLAM / f.
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Michelnummer 13 x: 
2-Kreis-Br'cken-Stempel Schwerin / 2a
26.1.1946

Michel-Nummer 15 b:
2-Kreis-Br'cken-Barren-Stem-
pel aus Wismar

2 FALSCHSTEMPEL
Links Michel-Nummer 15 a 
Stempel Middelhagen wurde in den 30er-Jahren 
gestohlen
Rechts Michel-Nummer 11 y 
Stempel Plau Stegh#he 8 mm, richtig = 9 mm

Oben gezeigte Drucksache der 2. Gewichtsklasse (21,50 Gramm) aus der Tarifperiode 2 ist  richtig 
frankiert mit einer Marke 8 Pfennige (Michel-Nummer 13 x). Entwertet wurde sie am 21.3.1946 in
( 3 ) F'rstenberg Meckl. I a. Geschickt wurde sie nach Berlin-Friedenau.
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# %

Wohlt tigkeitsserie Bodenreform 
Motiv $Pfl%gender Bauer'

Im Laufe des Monats Dezember 1945 verausgabte die Reichspostdirektion (RPD) 
eine Wohlt)tigkeitsserie von 3 Marken, wobei die erste ebenfalls einen Pferde-
p, ug zeigt, Michel-Nummer 23. 

Bei dieser Marke wirkt das Pferd sehr imposant. Deutlich zu sehen sind das 
Brustblatt geschirr und die Z&gel, mit deren Hilfe der Bauer das Pferd lenkt. Vom 
P, ug sind lediglich der Grindel, Teile der P, ugschar sowie der Sterzen zu erken-
nen.
Der Nennwert der Marke betrug 6 Pfennige, der Zuschlag betrug 14 Pfennige. 
Dieser Zuschlag war - laut dem Menge-Katalog 1947 - zu Gunsten der durch die 
Land aufteilung w)hrend der Bodenreform gescha( enen Neubauern.

Die Marke wurde in 2 Au+ agen herausgegeben:
links Farbe a = gr'n, 8.12.1945

rechts Farbe b = dunkelgelbgr'n,
31.12.1945.

Links oben: Plattenfehler VII: EC in MECKLENBURG oben stark besch digt.

Rechts oben: Plattenfehler Feld 24: wei#er Fleck am rechten Bein des Bauern. 
Beide Marken sind in der Farbe a.

Auf der Folgeseite wird ein kompletter Schalterbogen (10x10 Marken) gezeigt. Der Druck 
dieser Marken, Farbe b, erfolgte in Schalterbogen, so da! keine A- und B-Bogen vor-
kommen.

Rechts (zwischen der 9. und 10. senkrechten Bogenreihe) fehlt eine senkrechte Z)hnung.
Links unten das Druckereizeichen: das Emblem der Druckerei Paul Niemann Ludwigslust 
(PNL) gefolgt von der Auftragsnummer 7535-7245.

Der Umstand, da! sich lediglich in der 5. und 7. waagerechten Markenreihe keine Platten-
fehler be+ nden, ist dem Zeitdruck geschuldet, in welchem die Marken hergestellt wurden.
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 Der obige Bogen , Farbe b , zeigt u.a. folgende markante Plattenfehler:
Plattenfehler XI:  fetter wei#er Punkt 'ber Trennstrich in BAUERN-HAND
Plattenfehler IX:  Punkt im L in JUNKERLAND
Plattenfehler Feld 21: H in Hand rechts ober verl)ngert
Plattenfehler XIII:  fette Schrift JUNKERLAND IN BAUERN-HAND, B in BAUERN-HAND besch)digt
Plattenfehler Feld 58:  wei#er Punkt links unten am E in JUNKERLAND
Plattenfehler XIV:  fetter wei#er Querstrich 'ber A in BAUERN
Plattenfehler I:  JUNK RE LAND statt JUNKERLAND. 
 Laut dem Spezialkatalog !Mecklenburg-Vorpommern" von Ing. Ernst Becker 
 aus dem Jahre 1959 wurde dieser Plattenfehler durch Retusche eingef'gt und 
 entstand bereits in der Klischee-Anstalt.
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XVII

III
III

XIX

23
F

#

Rechts.
 2 Plattenfehler in der Farbe b:

Plattenfehler XIX: L in JUNKERLAND wie I
Plattenfehler Feld 23: M in MEC links 

ge brochen und Blatt darunter stark besch)digt.

Die linke Marke zeigt den Plattenfehler XVII, 
fetter wei#er Punkt statt Pluszeichen vor 14.

Die rechte Marke mit Plattenfehler III:
M in MECKLENBURG links gebrochen.

Beide Marken in Farbe a wurden in Schwerin 
w)hrend der ersten Portoperiode abgestempelt.

2 Falschstempel:
SCHWERIN (MECKL) 1, Kennbuchstabe h, 

der Stempel ist ungekl)rt, 
d.h. sein Verbleib ist zumindest zeitweise 

nicht belegbar.
WISMA(R 1), den rechten Stempel hat es

 in dieser Form nie gegeben.
(Michel-Nummer 23 b)

Abschiedsserie # Motiv $Pfl%gender Bauer'
Druckfarben und Papiere

In den Monaten Januar/Februar 1946 wurde eine weitere Freimarkenserie - die 
sog. Abschiedsserie - herausgegeben, Michel-Nummern 29#40.

Die nachfolgend vorgestellte Marke - Michel-Nummer 35 - zeigt einen mit 
2  Pferden p, &genden Bauern. Die Anstrengung ist beiden Pferden anzusehen. 
Das Brustblatt geschirr, welches die Pferde mit dem P, ug verbindet, ist klar zu 
erkennen. Links sind die bereits bearbeiteten P, ugfurchen abgebildet, am Himmel 
zieht eine Wolke auf. Die Abbildung des P, ugs ist zuweilen verschmiert.
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Ausgabetag 22.1.1946, 
wei&es x-Papier, siehe Gummiseite
links:  Michel-Nummer 35 xa: 
Druckfarbe lebhaftsiena
Mitte:  Michel-Nummer 35 xb: 
Druckfarbe mattsiena 

&

Ausgabetag 25.2.1946, 
graues y-Papier, siehe Gummiseite
Michel-Nummer 35 y: 
Druckfarbe lebhaftsiena

Links: Viererblock auf grauem y-Papier
rechts: Marke auf y-Papier mit dem 
FALSCHSTEMPEL Plau 

Oben: waagerechtes Paar auf wei&em 
x-Papier, Druckfarbe a, lebhaftsiena
links: gleiche Marke entwertet mit dem
2-Kreis-Br'cken-Barren-Stempel 
aus Wismar

Plattenfehler und Kennfelder der Michel-Nummer 35 xa
links: 
im linken Oberrand Plattenfehler A-Bogen: 
Fahne der 5 abgeschr gt. 

Im Feld 6 liegt ein Plattenfehler VII vor: 
Farbstriche unter Bildunterrand
Ausgabe: 22.1.1946

rechts: Plattenfehler VIII: 
Landesbezeichnung mit farbigen 
Rissen durchzogen und verzerrt
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III

V

Viererblock: Marke rechts unten mit Plattenfehler III:
 O in VORPOMMERN klein ausgebrochen. 

Rechts oben: Plattenfehler V , B in MECKLENBURG 
unten rechts besch)digt. %

Links unten und rechts oben sind Kennfelder festzustellen.
Einige der 10 senkrechten Marken reihen zeigen Merkmale, 
welche nur in dieser Bogenreihe vorkommen.

An der rechten Marke
Haarri& durch  P 

in VORPOMMERN 
d.h. 4. senkrechte Reihe.

#$Die linke Marke zeigt eine Kerbe 
im linken Rahmen etwa 3 mm 
von oben und stammt somit aus der 
1. senkrechten Reihe.

Plattenfehler und Kennfelder der Michel-Nummer 35 y

#$Die linke untere Ecke eines B-Bogens: 
der Fu& der Aufrechnungszahl 9 ist verk'rzt.
Die untere rechte Marke, Feld 92, Plattenfehler II: 
EC in MECKLENBURG besch)digt.
Links das Kennfeld !Kerbe im linken Rahmen etwa 
3 mm von oben" (1. senkrechte Bogenreihe).
Ausgabedatum: 25.2.1946
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Unser Autor hat noch einige Seiten vorbereitet, die in den 
n)chsten Heften folgen. Da geht es weiter um Plattenfehler 
und Kennfelder (was zwei unterschiedliche Themen sind)

Links eine 6er-Einheit aus der rechten unteren 
 Bogenecke. Rechts unten ist das Zeichen der 
 Druckerei Paul Niemann Ludwigslust (PNL), 
daneben die Druckauftragsnummer. 
Im Feld 89   nden wir den Plattenfehler 
Farbpunkt unter P in POMMERN am Unterrand.

Plattenfehler Feld 7: 
kleines P$nktchen unter der unteren Randlinie unter N. %

%

Die Marke (rechts) zeigt den 
Plattenfehler IV: 

K in MECKLENBURG 
besch)digt. 

Bei dem senkrechten Paar 
handelt es sich um die Felder 83 

und 93 eines B-Bogens.
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Carlo Lonien

Geschichte und Siegeszug des Kaffees
Eine Ausstellungssammlung (Teil 3)

Anbau, Zucht und Ernte

Die Ka( eep, anzen k#nnen durch drei 
unterschiedliche Methoden vermehrt 
werden: Aufzucht aus Samen, durch Steck-

linge (vegetative Vermehrung) und durch 
Propfen.

Keimung der Kaffeebohne
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Am gebr)uchlichsten ist jedoch die Saatgutmethode. 

Zum Einsatz kommen dabei sorgf)ltig ausgew)hlte 
und vorbereitete Ka( eebohnen, die sich noch in ihrer 
Pergamenth&lle be+ nden. Die Keimf)higkeit ist bei 
allen Ka( eesorten recht kurz. Die beste und damit die 
k&rzeste Keimzeit hat acht Wochen altes Saatgut.

Zum Keimen wird die Saat ohne Pergamenth&lle 
in speziell hergerichtete Saatbeete eingedr&ckt. 
Hat sich f&nf bis sechs Wochen sp)ter das erste 
Blattpaar entwickelt, werden nur die kr)ftigen 
Setzlinge in Einzelbeh)lter umgep, anzt. Diese 
Beh)lter kommen dann in die leicht schattigen 
P, anzenschulbeete. Dort werden sie sorgf)ltig 
gep, egt, ged&ngt und bew)ssert. Nach etwa 
acht Monaten kann die Anp, anzung auf der 
Ka( eeplantage beginnen, da sich die P, anzen 
in diesem Zeitraum pr)chtig entwickelt haben.

Finger halten ein zartes Kaffeep+ )nzchen; unten: kr)ftige Setzlinge in Einzelbeh)ltern (Aussaat)

Saatbeete
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Die Bl&ten der Ka( eep, anze sind strahlend wei!. die 
prachtvoll anzuschauenden, sternf#rmig wachsenden 
 Bl&ten verstr#men einen intensiven, bet#renden Duft - fast 
wie Parf&m. Leider ist das Naturschauspiel nur von kurzer 
Dauer, da sie in wenigen Tagen verbl&hen. Zudem #( nen 
sich die Bl&ten bevorzugt w)hrend der Nacht stunden. Nach 
der Befruchtung w)chst aus dem Fruchtknoten der Bl&te die 
Ka( eekirsche.

Kaffeezweig: am einj)hrigen Holz Bl'ten und am zweij)hrigen reife Fr'chte.

South American & African O.S.K. Line. Schiffsstempel (Santos Maru O.S.K. Line) mit einem Kaffeestrauch.
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Kaffeezweig: am einj)hrigen Holz Bl'ten 
und am zweij)hrigen reife Fr'chte %

#KKolumbien 1947
Zweige des Kaffeestrauchs; Andruckprobe 901 nach links verdreht

Blaser-Kaffee in Bern (oben) und Katenkamp & Kampfrad in Bremen (unten) zeigen im Stempel Kaffeezweige
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Die Zeitung !Correio Paulistano" verweist mit einem Kaffeezweig im Stempel auf ihr 100-j)hriges Bestehen.

Sternf#rmig wachsende Bl'ten; 
sie verstr#men einen s'&en, an Jasmin erinnernden Duft.
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Ceskoslovensko 1933; AFST Francotyp C , Tagesstempel 2 24 Millimeter

Botanisch gesehen ist der Kaffee eine Besonderheit. Denn 
die P+ anze kann zur gleichen Zeit das, was fast allen anderen 
Gew)chsen nur langsam nacheinander gelingt: Sie bl'ht und 
tr)gt gleichzeitig Fr'chte. Man sieht oft an einem Zweig die 
wei&en  Bl'ten und die bunten Kaffeekirschen. Ab dem dritten 
Lebensjahr zeigt sich das Kaffeeb)umchen in herrlicher Bl'te 
und ein Jahr sp)ter tr)gt es zum ersten Mal erntereife Fr'chte.

Deutsche Bundespost (altes Posthorn) AFST Francotyp C
Diedrich Schlobohm gr'ndete 1882 in Bremerhaven-Lehe, Rickmersstra&e 20, eine Tabakfabrik und 
 Kaffeer#sterei. Als er 1936 starb, f'hrte die Ehefrau Karoline die Firma ihres Mannes fort und 'bergab 
nach dem Krieg an den Sohn Dirk, der. die Firma in !Tabakfabrik und Kaffeer#sterei Dirk Schlobohm" 
um benannte. 1971 wurde die Firma im Handelsregister gel#scht.
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Ganzsache Korea: Links: Kaffeezweig mit Fr'chten, rechts: Kaffeezweig mit einem Bl'tenb'schel

Schweden 1956: 
Absenderfreistempel !Francotyp B" Abstand zwischen Tagesstempel 
und Wertstempel 74 Millimeter

Die Briefmarke der Vereinten Nationen
mit den Abbildungen eines Kaffeezweigs, Kaffee-

kirschen und ger#steten Bohnen verweist auf  den 
!Convenio Internacional del Caf3 de 1959"
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F&r jede einzelne Maschine legte Francotyp eine Stammkarte an. Sie zeigt einen Muster-
abdruck, technische Einzelheiten, Angaben zum Kunden, das Auslieferungsdatum, .nde-
rungen des Eigentums und der eingebauten Klischees.

Die Samen - der Rohka( ee - haben 
eine gr&nliche Farbe mit vornehmlich 
grauen Schattierungen. Aber es gibt 
auch hellblaue und r#tlich-br)un-
liche Verf)rbungen. Die Bohnen sind 
im Durchschnitt 10 Millimeter lang. 
Von wirtschaftlichem Interesse an der 
Ka( eep, anze Co  ea sind nur diese 
Bohnen.
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2012 Gemeinschaftsausgabe wegen 50-j)hrigen Bestehens diplomatischer Beziehungen Kolumbien,Korea

Erstens: Eine solche Werbung nebst Werbeslogan w'rde heute einen shitstorm ausl#sen. Zweitens: Eine 
Vergr#&erung der Person im Logo zeigt eher einen !typischen" Mittelamerikaner denn einen aus Afrika 
stammenden Erntehelfer. Drittens: Die Person hat zwar vor sich einen Sack mit Kaffee kirschen, aber 
hinter ihm wachsen keine Kaffeep+ anzen, sondern wohl eher Sonnenblumen. 
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Aber nur sie garantiert absolut 
gleichm)!ig gereifte und damit 
f&r die weitere Verarbeitung 
optimale Fr&chte.

Am Zweig eines Ka( eebaums k#nnen gleichzeitig reife 
und unreife Fr&chte sein. 
Es gibt zwei Methoden, die Ka( eebohnen zu  ernten: die 
sog. Picking-Methode und die Stripping-Methode. 

Um nur die intensiv roten, vollreifen Fr&chte zu ernten, 
ist Handarbeit n#tig. Nur so k#nnen n)mlich die  reifen 
Ka( eekirschen herausgepickt werden. Die noch nicht 
reifen Fr&chte bleiben am Ka( eestrauch h)ngen und 
bekommen die Zeit, die sie brauchen, um vollends aus-
zureifen. Auf derartigen Plantagen gehen die  P, &cker regelm)!ig durch die P, anzen und 

bringen nur gleichm)!ig vollreife Fr&chte zum Sammelplatz zur 
weiteren Verarbeitung.

Die Ka( eeernte mit der Picking- 

Methode ist die arbeitsintensivste 
und damit teuerste Art der Ernte.
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A3rogramme Angola 1965 mit Werbung f'r seine Landesprodukte, portogerecht gelaufen.

Die andere Ernteform wird als Stripping-Methode bezeichnet: Diese Methode ist wesent-
lich weniger w)hlerisch. Die Stripping-Methode macht kurzen Proze! mit allem, was am 
Zweig h)ngt. Die Ka( eebauern warten auf den Moment, in 
denen die meisten Fr&chte reif sind und streifen sie dann samt 
Bl)ttern von den Zweigen ab. Die Stripping-Methode erntet 
unreife, vollreife und &berreife Fr&chte gleicherma!en ab. 
Gestrippte Ka( eepartien sind zwar g&nstiger zu haben, aber 
auch von uneinheitlicher Qualit)t.
Nach den Belegen zu urteilen wird doch vermehrt die 
 Picking-Methode angewendet, und es scheint eine Arbeit f&r 
Frauen zu sein.

Da die Ka( eekirschen nicht alle gleichzeitig reif werden er-
streckt sich die Erntephase &ber mehrere Monate.

Die Sammlung zum Thema  Anbau und Zucht! umfa&t weitere zwei Bl)tter. Von diesen 
Seiten werden hier nur Ausz'ge abgedruckt.
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Trocknung der Kaffeekirschen
Zur nat&rlichen Trocknung braucht man viel Sonne, keinen Regen und eine Menge Platz. 
Diese Pl)tze sollten eben und fest sein, die Ernte wird auf solchen Fl)chen ausgebreitet. 
Da die Schicht nur wenige Zentimeter hoch sein darf, ist der Platzbedarf enorm.

Nachts und bei Regen wer-
den die Ka( eekirschen zu 
gro!en Haufen zusammen-
geschoben und mit Planen 
abgedeckt. Komfortabler 
sind o( ene Hallen oder auch Rolld)cher, die &ber die Trocken, )chen geschoben wer-
den k#nnen. Das Ausbreiten der Ka( eekirschen auf o( enen Tischen erleichtert die Arbeit 
 wesentlich. Die Trocknung dauert je nach Wetter zwei bis drei Wochen.

Man kann es h#ren, wenn die Ernte trocken genug ist. Die Samen, also die Ka( eebohnen, 
m&ssen beim Sch&tteln der getrockneten Frucht in der H&lse rappeln. Sie haben dann etwa 
noch 13 Prozent Restfeuchte.

Im n)chsten Heft werden Sie die biologischen Feinde der 
Kaffeebohne kennenlernen, und wir sprechen 'ber Plantagen.
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Weinbaugebiet W rttemberg 
Eine Ausstellungssammlung von Horst Kaczmarczyk 1

mit Text von Klaus Henseler erg nzt

Das Weinanbaugebiet W#rttemberg
Die Wengerter in W'rttemberg erzeugen rund 11 Pro-
zent des deutschen Weins. Ber'hmt ist der W'rttem-
berger Wein f'r seine Rotweinlagen. Die h)u  gsten 
Rebsorten sind der (rote) Trollinger und der (wei&e) 
Riesling. Bekanntlich trinken die W'rttemberger ihren 
Wein nicht, sie !schlotzen" ihn. Ber'hmt ist der Vier-
telesmeister, das ist der Handwerksmeister mit kleinem 
Betrieb und einem Gesellen, der zur Vesper in die n)chste Wirtschaft geht, um dort ein Viertele zu 
schlotzen; vermutlich wird ihm als Stammgast noch ein echter Viertelliter Wein (= 0,25 Liter) kre-
denzt, w)hrend die Trinker, die nur ge legentlich vorbeikommen, nur noch ein F'nftele (= 0,2 Liter) 
eingeschenkt bekommen. Da alle Welt eine eigene Weinstra&e hat, haben sich auch die W'rttem-
berger eine solche zugelegt: seit Oktober 2004, eingeweiht im Touristenzentrum Tripsdrill, gibt es die 
W'rttemberger Weinstra&e als Nachfolgerin der Schw)bischen Weinstra&e. Die W'rttembergische 
mit einer Gesamtstrecke von 511 Kilometern beginnt in Niederstetten-Oberstetten, geht 'ber Wei-
kersheim (bei Bad Mergentheim), Heilbronn, Ludwigsburg und Stuttgart bis nach Metzingen; als Ex-
klave geh#rten noch Kressbronn und das bayerische Lindau (Bodensee) dazu. Das Weinbaugebiet 
W'rttemberg erstreckt sich zwischen dem n#rdlichen Bereich Kocher-Jagst-Tauber, der an Franken 
anschlie&t und f'r seine spritzigen Wei&weine bekannt ist, entlang dem Neckartal 'ber Heilbronn und 
Stuttgart bis nach T'bingen. Das g'nstige Klima entlang des Neckars (der keltische Name bedeutet 
heftiger, b#ser Flu&), der bei Mannheim in den Rhein + ie&t, und die Muschelkalk- und Keuper b#den 
sind besonders f'r Rotweinsorten geeignet. Im Stuttgarter Raum und in der Esslinger Gegend wach-
sen an den Steilh)ngen des Neckartals Trollinger (was anderes kommt nicht ins Glas), Riesling-
weine und Kerner. Besonders zu loben ist auch der Dornfelder. Pilzkrankheiten (Mehltau in der 
Pfalz ab 1888) sowie die aus Amerika eingeschleppte Reblaus (seit 1863 im Rh6ne-Tal) machten dem 
Weinbau schwer zu schaffen. Ein besondere Weinanbaugebiet ist das Remstal. Es ist nicht sicher, ob 
die R#mer den Weinanbau hierher brachten, aber wer sonst? Im fr'hen Mittelalter wurde Weinbau in 
erheblichem Umfang betrieben und bis 1500 immer weiter ausgedehnt. 

Weinanbau seit 2.Jahrhundert 
Weinproduktion rund 1 Million hl
Weinanbau+ )che 'ber 11.000 ha
f'r Rotwein etwa 70 Prozent
f'r Trollinger etwa 20 Prozent 
f'r Riesling etwa 2/3 des Wei&en
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Das waren noch Zeiten, 
als ein Glas noch kein F'nftele war,
sondern einen Viertelliter Wein enthielt.

Ein Viertele ist im S'den des deutschen Sprachraums ein Viertelliter Wein. In W'rttemberg war das 
Viertele ein historisches Ma&, das seit 1567 und auch nach Napoleon galt. Ein Viertele ist keinesfalls 
ein Viertelliter (= 0,25 Liter), sondern betrug nur 0,173 Liter. 4 Viertele waren also nur 0,69 Liter oder 
wie die alten W'rttemberger sagten: 1 Ecklein. Da der Wein bekanntlich aus sonnigen Gegenden 
stammt und nicht von der Nordseek'ste, 'bertrug sich 1 Ecklein auf die 'bliche Wein+ asche mit 
0,7 Liter Inhalt. Bleiben wir noch ein wenig bei den Schwaben. Der Genu& eines Vierteles wurde 
als !Viertelesschlotzen" bezeichnet und deshalb hei&en die Schwaben auch !Viertelesschlotzer".

Der ber'hmteste Wein aus Stutt-
gart ist wohl der vom !Cannstatter 
Zuckerle", ein Weinberg mitten in der 
Landeshauptstadt.

Schdu8g9rd, urspr'nglich Stutengarten, 
ist die Landeshauptstadt Baden-W'rt-
tembergs und mit rund 625.000 Ein-
wohnern dessen bev#lkerungsreichste 
Stadt. Sie ist in 23 Stadt bezirke geglie-
dert. Das Stadtbild wird durch  viele 
Anh#hen, teilweise Weinberge, T)ler 
wie den Stuttgarter Talkessel und das 

Neckartal, Gr'nanlagen wie den Rosensteinpark, Schlo&garten, Killesbergpark sowie eine dichte 
 urbane Bebauung mit hohem Anteil von Nachkriegsbauten, diversen Baudenkm)lern, Kirchbauten 
und einigen Hochh)usern gepr)gt. Um das Jahr 90 n.Chr. enststand hier die )lteste Siedlung in 
geschichtlicher Zeit auf heutigem Stuttgarter Stadtgebiet. Um ein Kastell herum sowie #stlich des 
Neckars im Bereich der Altstadt von Bad Cannstatt entstand eine unbefestigte zivile Siedlung (vicus). 
In r#mischer Zeit passierte fast der gesamte Fernverkehr von Mainz und dem Rheinland nach Augs-
burg und R)tien das heutige Bad Cannstatt. Auch wurden in r#mischer Zeit die Mineralquellen von 
Bad Cannstatt offenbar bereits genutzt. Nach Budapest besitzt Stuttgart das gr#&te Mineral wasser-
Vorkommen  Europas. Ob der Weinbau in Stuttgart von den R#mern eingef'hrt wurde, ist nicht sicher.

Stuttgart
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Wenn man Stuttgart in Richtung Norden 'ber die B27 verl)&t, kommt man an Porsche vorbei, in 
Richtung S'den 'ber die B10 sieht man den Mercedes-Stern, in Richtung Ost 'ber die B14 kommt 
man an Weiblingen vorbei, wo die Firma Stihl ihre Hauptverwaltung hat, und im Westen liegt einige 
Kilometer entfernt die Uhrenstadt Pforzheim. Stuttgart liegt in einem Tal und an der tiefsten Stelle 
wird der ver maledeite Bahnhof !S21" gebaut, auf dessen ehemaliges Gel)nde dann Wohnungen 
f'r mehrere Tausend Menschen gebaut werden d'rfen. Wer kann, wird es vermeiden, dort zu 
wohnen, denn es gibt luftigere Orte. An den H)ngen dieses Tals sind mehr oder weniger gro&e 
Fl)chen f'r Rebst#cke zu sehen, wie auch Stuttgart insgesamt von Weinbergen umgeben ist.

Bei der   Intervitis/ Interfructa 
89" auf dem Stuttgarter 

Killes berg nahm die Arbeits-
gemeinschaft Landwirtschaft 

- Weinbau - Forstwirtschaft teil 
und gab aus diesem Anla! eine 

Privatganzsache heraus.
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Der Hinweis im Stempel soll wohl daran erinnern, da& es nicht nur in der baden-w'rttember-
gischen Landeshauptstadt ein Weindorf gibt, sondern vor dem Hamburger Rathaus einmal 
j)hrlich die Hamburcher badischen und w'rttembergischen Wein verkosten d'rfen. 
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Der Schwarzriesling ist die Urform der 
Burgunderfamilie und trotz der Namens-
)hnlichkeit kein Verwandter des Rieslings. 
Sp)ter Austrieb und sp)te Bl'te bringen gute 
Frosth)rte und verringern die Verrieselungs-
gefahr. Die Trauben werden mittelsp)t reif. 
In W'rttemberg wird die Rebe bereits seit 
Jahrhunderten kultiviert. Der Schwarzriesling 
ist ein typisches Gew)chs aus W'rttemberg.

Heilbronn und die Weinorte im Landkreis
Hier schrieb Theodor Heuss seine Doktorarbeit 'ber den Weinbau und Weing)rtnerstand in Heilbronn.

Heilbronn darf sich seit 2020 als Universit)tsstadt bezeichnen, da die Dieter-Schwarz-Stiftung 
mit ihrem durch den Handelsriesen Lidl verdienten Geld eine Hochschule   nanziert. Heilbronn 
ist  wegen seiner ausgedehnten Reb+ )chen bekannt als Stadt des Weins. Sie wird auch K)th-
chenstadt genannt, nach der Titelperson in Heinrich von Kleists Schauspiel !Das K)thchen von 
Heilbronn oder die Feuerprobe".
Der Weinbau hat in Heilbronn eine lange Tradition und ist ein wichtiger Wirtschaftsfaktor in der 
Stadt. 1146 wird der Weinbau erstmals erw)hnt. Doch hier hatten bereits die R#mer Reben ge-
pre&t (sonst w)ren sie gar nicht hierher gegangen). Der Stadt + ossen starke Einnahmen durch 
die von den #rtlichen Wengertern (Winzern) erhobenen Steuern auf die Produktionsertr)ge zu, 
zudem durch die Abgaben der f'r den Weinbau t)tigen Handwerker und der mit Wein handelnden 
Kau+ eute. 1556 gab es 170 Privatkeltern und Trotten (Spindelkelter). Wer es genauer wissen will, 
kann sich die Doktorarbeit von Theodor Heuss !Weinbau und Weing)rtnerstand in Heilbronn am 
Neckar" zu Gem'te f'hren. 
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Neckarsulm
Neckarsulm stellt mit der Nachbarstadt Heilbronn ein durchgehend bebautes Gebiet dar. Seinen 
Namen hat Neckarsulm von der Lage nahe der M'ndung der Sulm in den Neckar. 

Eine erste Siedlung entstand schon Mitte des 6. Jahrtausends v.u.Z., in der Jungsteinzeit. Eine 
erste urkundliche Erw)hnung Neckarsulms als villa Sulmana erfolgte 771 im Lorscher Codex. Die 
Ortschaft erhielt um 1300 das Stadtrecht. 1484 kam die Stadt an den Deutschen Ritter orden, der 
sie 'ber 300 Jahre beherrschte. Die fr'her haupts)chlich vom Weinbau gepr)gte Stadt entwickelte 
sich ab dem sp)ten 19.Jahrhundert zur Industriestadt. Noch Mitte der 1950er-Jahre bestand hier 
der gr#&te Zweirad-Produzent der Welt, NSU. Heute geh#rt das Werk zu Audi und besch)ftigt 'ber 
14.000 Mitarbeiter. Des Weiteren ist die Stadt bekannt f'r die Zentrale des gr#&ten europ)ischen 
Handelskonzerns, der sog. Schwarz-Gruppe (Lidl und Kau+ and).

Der Neckar
Dieser Flu& geh#rt den Baden-W'rttembergern und den Badenser. Er entspringt bei Villingen-
Schwenningen und + ie&t zwischen Schwarzwald und Schw)bischer Alb erst nach Nordosten und 
dann nordwestw)rts durch Stuttgart und Heilbronn, durch den Odenwald westw)rts bis Heidelberg 
und schlie&lich nach Mannheim. Dort m'ndet er als f'nftgr#&ter Neben+ u& in den Rhein. Da 
hat er je nach Z)hlweise bis zu 380 Kilometer hinter sich. Seine gr#&ten Neben+ 'sse sind Enz, 
Kocher und Jagst. Der Neckar ist als Bundeswasserstra&e zum Gro&schifffahrtsweg ausgebaut; 
dabei sind die fr'heren Auenlandschaften verschwunden. Einige Abschnitte sind renaturiert. 

Eine Kelter (von lat. calcatorium, deutsch Fu&tretung, nach der anfangs 'blichen Arbeitsweise, 
die Weintrauben barf'&ig zu zerstampfen) ist eine Presse zur Gewinnung von S)ften. Die ersten 
mechanischen Keltern erzeugten den zum Pressen n#tigen Druck mit Hilfe einer Spindel. Bei den 
ersten Modellen bestanden sowohl Rahmen wie auch Spindel aus Holz. Von der Kelter miit Spindel 
'bernahm Gutenberg die Idee f'r seine Druckpresse.
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Der Chardonnay ist die weltweit wichtigste 
 wei&e Rebsorte der Burgunderfamilie und ge-
deiht unter verschiedensten Klimabedingungen 
und ist deshalb in fast allen wichtigen Wein-
baul)ndern zu Hause. Ende der 1990er-Jahre 
hielt sie auch in W'rttemberg Einzug. Der Char-
donnay gedeiht am besten auf tiefgr'ndigen, 
kalkhaltigen und warmen B#den und stellt an 
den Standort )hnlich hohe Anspr'che wie der 
Riesling. Chardonnay wird 'berwiegend trocken 
aus gebaut. Neben dem Ausbau im Edelstahl-

tank ist der Barrique-Ausbau verbreitet.
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Der heutige Ort Oedheim mit 6400 Einwohnern im Landkreis Heilbronn wurde aufgrund seiner 
Lage an einer Tal+ anke und der Endsilbe -heim vermutlich im Zuge der fr)nkischen Landnahme 
gegr'ndet. Der Name bezeichnet den Ort als Sitz des Sippenf'hrers Odo. Die )lteste Siedlung 
ist der Weiler Willenbach, der bereits 803 urkundlich belegt ist. Willenbach (damals Willenheim) 
war vermutlich die zun)chst bedeutendste Siedlung, 
k#nnte aber im 10.Jahrhundert zerst#rt worden sein, 
woraufhin das durch seine Tal+ ankenlage besser ge-
sch'tzte Oedheim entstand oder ausgebaut wurde. In 
Urkunden ist erstmals um 1235 von Odehein die Rede. 

Oedheim ist ein Weinbauort, dessen Lagen zur Gro&-
lage Kayberg im Bereich W'rttembergisch Unterland 
des Weinbaugebiets W'rttemberg geh#ren.

Oedheim

Stempel mit Hinweis auf die 1. Reichstagung des deutschen Weinbaues 22.,29. August 1937
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Gundelsheim

ist eine Stadt im Landkreis Heilbronn. Wegen ihrer jahrhundertelangen Zugeh#rigkeit zum Deut-
schen Orden nennt sie sich Deutschordensstadt. Durch Gundelsheim f'hrt unterm Schlo& vorbei 
die Burgenstra&e, eine Ferienstra&e von Deutschland nach Tschechien. 

Die )ltesten Spuren menschlicher Besiedlung aus der Gegend um Gundelsheim wurden auf 
dem unmittelbar nordwestlich des Orts liegenden Michaelsberg gefunden und datieren aus der 
Jungsteinzeit. Die Tallagen am Fu& des Bergs wurden in fr'her fr)nkisch-alemannischer Zeit (um 
300 n.Chr.) besiedelt, wovon Funde k'nden. Erstmals wurde Gundelsheim als Gundolfsheim in 
einer auf 766 n.Chr. datierten Urkunde im Lorscher Codex erw)hnt, in dem auch noch weitere 
Schenkungen des 8.Jahrhunderts im heutigen Gundelsheim genannt werden. Der Name deutet 
auf eine fr)nkische Besiedelung unter einem Stammesf'rsten Gundolf hin. 

Gundelsheim ist ein Weinbauort, dessen Lagen zur Gro&lage Staufenberg im Bereich W'rttember-
gisch Unterland des Weinbaugebiets W'rttemberg geh#ren. Der Ort ist 'berregional bekannt f'r 
die Steillage Himmelreich. Der durch meterhohe Mauern gesch'tzte Felsvorsprung am Michelsberg 
ist die steilste noch bewirtschaftete Weinlage in W'rttemberg und wird teils vom Staatsweingut 
Weinsberg, teils von Privatwinzern bebaut. 

Muskat-Trollinger ist eine eigenst)ndige, wenig 
bekannte Rebsorte und wird haupts)chlich in 
W'rttemberg angebaut. Sie l)&t sich bis 1836 zu-
r'ckverfolgen und ist vermutlich aus dem Trollinger 
mutiert. Urspr'nglich wurde der sehr aromatische 
Muskat-Trollinger als Tafeltraube angebaut. Heute 
ist der Muskat-Trollinger aufgrund seiner deutlichen 
Muskatnote eine besondere Spezialit)t.
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Weinstadt Beilstein im Bottwartal

ist eine Kleinstadt mit 6200 Einwohnern am Fu& der L#wensteiner Berge. Die erste Burg ent-
stand um 1070/1080. Um 1150 wird erstmals ein Dietherich von Bilstein genannt; ihr Besitz ging 

nach 1234 an die Markgrafen von Baden 'ber. Um 1200 
wurden Bergfried und Ringmauer errichtet. In einer Ur-
kunde aus dem Jahr 1245 wird der Ort Beilstein erstmals 
erw)hnt, der sich wohl im Hochmittelalter als Burgweiler 
unterhalb der Burg Hohenbeilstein entwickelte und damit 
j'nger als die meisten anderen heute zur Stadt Beilstein 
z)hlenden Weiler ist. Zwischen 1250 und 1280 wird die 
Ortschaft zur Stadt erhoben und als solche 1304 erstmals 
bezeichnet. 
-ber die Region hinaus ist Beilstein bekannt durch sei-
nen Wein. Vor allem Riesling, Trollinger und Lemberger 

werden hier auf rund 200 Hektar Weinbau+ )che angebaut. Im Zuge der Reb+ urbereinigung von 
1966 bis 1980 wurden 'ber 120 Hektar Reb+ )chen neu geordnet. Die Lagen geh#ren zur Gro&-
lage Wunnenstein im Bereich W'rttembergisch Unterland. Bis in die j'ngere Vergangenheit war 
der Weinbau die Haupterwerbsquelle der Bev#lkerung. 

Der Stempeltext lautet: !Weinstadt im Beilstein W'rtt. Bottwartal" und zeigt die Burg Hohenbeilstein
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Der Riesling ist die wohl feinste und komplexeste 
Wei&weinsorte der Welt, er bringt in k'hlen und 
gem)&igten Klimazonen die besten Ergebnisse. Die 
Rebe stammt wahrscheinlich von einer Wildrebe am 
Oberrhein ab und wurde bereits vor 1500 urkundlich 
erw)hnt. Riesling w)chst in allen deutschen Anbau-
gebieten und repr)sentiert wie keine andere Rebsorte 
deutsche Weinkultur. Riesling weine werden in allen 
Qualit)tsstufen angeboten.

Der Lorscher Codex (Codex Laureshamensis) wird in dieser Sammlung von w'rttembergischen 
Weinorten mehrmals erw)hnt. Deshalb soll hier die Handschrift dargestellt werden. Der Codex  ist 
ein ungef)hr zwischen den Jahren 1170 und 1195 in der Benediktiner-Reichsabtei Lorsch an der 
Bergstra&e in lateinischer Sprache angelegtes Manuskript. Es enth)lt eine Klostergeschichte und 
Abschriften von 'ber 3800 Urkunden sowie einige Urbare. Der besondere Wert der ent haltenen 
Abschriften: sie stellen die  einzige er haltene -berlieferung der vollst)ndig verloren gegangenen 
Original urkunden dar, die sich einst im Archiv dieser bedeutenden Reichsabtei befunden hatten. 
Der Codex wurde im 12.Jahrhundert erstellt, um die Rechte und Besitzt'mer des Klosters Lorsch 
zu dokumentieren und damit der Abtei langfristig zu sichern. Er besteht aus 3836 urkundlichen 
Eintragungen  eines Rechtsvorgangs (zum Beispiel Kauf, Schenkung) mit den dazugeh#rigen 
zitierten Urkunden (von K#nigen, P)psten und anderen). Die )ltesten Rechts gesch)fte sind ab 
dem Jahr 764 beschrieben und registriert. Weiterhin enth)lt der Codex eine :btechronik. Diese 
dient vor allem als Quelle f'r die Baugeschichte und die Entwicklung des Kirchenschatzes. Da 
der Lorscher Codex die Ersterw)hnung vieler Gemeinden enth)lt , 'ber 1000 Orte werden in 
ihm genannt ,, wird er von einigen heimatgeschichtlich Interessierten als Grundbuch bezeichnet. 

Schwaigern

Schwaigern ist eine Stadt im baden-w'rttembergischen Landkreis Heilbronn. Bodenfunde aus 
der Jungsteinzeit und der r#mischen Zeit weisen auf eine fr'he Besiedlung der Schwaigerner 
Gegend hin. Erstmals erw)hnt wurde Schwaigern 766 in einer Urkunde des Lorscher Codex. 
Der Ort z)hlte urspr'nglich zum Gartachgau.
Im fr'hen 12.Jahrhundert werden die edelfreien Herren von Schwaigern als Ortsherren erw)hnt, 
die im 13.Jahrhundert von den wohl daraus hervorgegangenen Herren von Neipperg abgel#st 
wurden, die 'ber eine geschickte Hochzeitspolitik mit der Kraichgauer Ritterschaft, mit W'rttem-
berg, der Kurpfalz und Baden sowie mit dem Haus Habsburg zu gro&er Bedeutung aufstiegen. 
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Der Weinbau in Schwaigern wird erstmals 799 erw)hnt. Die haupts)chlich angebauten Reb-
sorten sind Trollinger, Riesling, Lemberger und Schwarzriesling. In Schwaigern hat die 
Heuchelberg-Kellerei ihren Sitz, die viertgr#&te Kellerei Baden-W'rttembergs. Neben mehreren 
anderen Selbstvermarktern ist vor allem auch das Weingut Graf von Neipperg zu nennen. Der 
Stadtteil Stetten bietet mit drei Weing'tern und einer Weink'ferei ein vielf)ltiges Weinangebot. 
Eine Rebveredlung legt dazu den Grundstein f'r die sortentypischen Gew)chse. Die Lagen aller 
Stadtteile geh#ren zur Gro&lage Heuchelberg.

Brackenheim

Brackenheim z)hlt 'ber 16.000 Einwohner und ist eine w'rttembergische Weinbaugemeinde im 
Landkreis Heilbronn. Das Gebiet zwischen dem Strom- und dem Heuchelberg ist schon seit etwa 
5000 bis 6000 Jahren besiedelt. Die )ltesten menschlichen Siedlungsfunde auf dem Gebiet der 
heutigen Stadt Brackenheim datieren aus der Jungsteinzeit, aus der etwa 30 Siedlungsstellen im 
Stadtgebiet nachgewiesen sind. Zur Zeit der R#mer lag Brackenheim im Hinterland des Neckar-
Odenwald-Limes bzw. des Obergermanisch-Raetischen Limes. Der Stadtteil Meimsheim wurde 
788 im Lorscher Codex erstmals erw)hnt. Die )lteste Erw)hnung als oppidum (Stadt) datiert  ist 
auf das Jahr 1279.

Kenner trinken nicht nur Wein ... !Heuchelberger" mu& es sein.

Weinstadt 
in W'rttemberg
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Brackenheim ist die gr#&te Weinbaugemeinde W'rttembergs und liegt an der W'rttemberger 
Weinstra&e. Seit 700 Jahren ist Weinbau in der Gegend nachgewiesen. Auf 798 Hektar Reb+ )-
che werden zahlreiche Rebsorten wie Lemberger, Trollinger, Sp tburgunder, Riesling, Mus-
kateller und Kerner angebaut. Brackenheim ist nicht nur die gr#&te Weinbaugemeinde W'rt-
tembergs und nach Vogtsburg im Kaiserstuhl die zweitgr#&te in Baden-W'rttemberg, sondern 
auch die gr#&te Rotweingemeinde Deutschlands. Neben drei Weing)rtnergenossenschaften mit 
'ber 1.200 Mitgliedern gibt es 'ber 30 Selbstvermarkter, die sich um Ausbau und Vermarktung 
ihres Weins k'mmern. Ein Wein- und Naturlehrpfad informiert ausf'hrlich 'ber Rebsorten und 
Weinbau in alter und neuer Zeit. Auch die P+ anzen- und Tierwelt im Weinberg wird vorgestellt.

(Wird fortgesetzt)

Rotwein wird aus blauen Trauben hergestellt. 
Anders als bei Wei&wein oder Ros3 werden beim 
Rotwein im Verg)rungsproze& die Trauben samt 
Schale verwendet. Beim Wei&wein und Ros3 ist 
es nur der Saft. Zur'ck zum Rotwein: Hier be-
l)&t man den abgepre&ten Saft bei den Schalen. 
Der bei der Verg)rung entstehende Alkohol l#st 
die Farbe aus den Schalen und der Saft nimmt 
sie an , das macht ihren sp)teren Wein rot. 
Das Verfahren nennt sich Maische g)rung. Eine 
Alter native hierzu ist die thermische Behandlung 
, hierbei wird die Maische kurz erhitzt. Da Reb-
sorten verschieden dicke Schalen aufweisen und 
aus diesen die Farbe w)hrend des Verg)rens 
in den sp)teren Wein 'bergeht, gibt es gro&e 
Unter schiede in der Farbintensit)t. Aber nicht nur 
die Farbe wird beim Verg)ren gel#st, sondern 
auch die ebenfalls in den Schalen sitzenden, ge-
schmackspr)genden Gerbstoffe.
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Clemens M. Brandstetter

Kork f r Kork
Kork ist ein Naturprodukt, f&r das es zahlreiche Verwendungsm#glichkeiten gibt - uns 
sind die Korken aus Champagner-, Sekt- oder Wein, aschen bestens bekannt. In Deutsch-
land fallen j)hrlich etwa 200.000.000 Flaschenkorken (alle Flaschenverschl&sse 1,2 
Milliarden) an. Das entspricht 32.000 Kubikmetern Korkschrot. Nur etwa 1 Zehntel des 
 M&lls" wird recycelt (wiki). Das ist die eine Seite der Medaille - auf der anderen Seite 
wissen wir, dass die Korkbildung verk&mmert, wenn der Kork nicht geerntet wird. Dann 
roden die Waldeigent&mer und scha( en Frei, )chen. Dort ist der Ertrag kurzfristig durch 
Viehhaltung gr#!er als der langfristige Ertrag aus dem Korkeichenwald. 
Vergammeln die Korkw)lder im Mittelmeerraum, werden die Eigent&mer diese W)lder 
au, assen und mit Pinie und standortfremdem Eukalyptus au( orsten - die Vielfalt der 
Begleit-Fauna und -Flora stirbt aus. Immer wieder wird das Argument ins Tre( en gef&hrt, 

da! Plastikstopfen oder Alu-Drehverschl&sse 
weniger negative Ein, &sse auf den Wein  haben. 
Studien der Hochschule Geisenheim (Institut f&r 
0nologie) enttarnen Chlorverbindungen (PCP, 
TP, TCP), die in Holzschutzmitteln verwendet 
waren und sind die Verursacher der Kork- und 
Mu( ton-Problematik. Ein sardischer  Winzer hat 
einen praktischen Versuch gemacht: 4  gleiche 
Flaschen, gleicher Wein, 4  verschiedene Ver-
schl&sse - und siehe da: jeder der Weine 
schmeckte anders. Seit 2019 gibt es in England 
erste H)user aus Kork!

So sieht eine wilde Korkeiche auf Sizilien aus

Quercus suber aus Portugal

Internat. Jahr des Waldes 2011; Algerien Korkeiche
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Axel Muttray

Besuch der PHILA-Bibliothek Heinrich K hler in Frankfurt
F&r einen Motivsammler kommen  unterschiedliche Belege wie z.B. Marken, Poststempel, 
Freistempel, amtliche und Privatganzsachen von verschiedenen Postanstalten in Betracht. 
Wer postgeschichtlich interessiert ist und eingehender recherchieren will, ben#tigt spe-
zielle Nachschlagewerke. Der Frankfurter Verein f&r Briefmarkenkunde hat ein Verzeich-

nis seines  umfangreichen Bestands von Zeitschriften und alten sowie 
aktuellen Katalogen und Handb&chern online gestellt. Die Suche geht 
schnell. Die Bibliothek ist im Wesentlichen eine Pr)senzbibliothek, 
gelegentlich werden aber auch Werke ausgeliehen. Deshalb emp+ ehlt 
sich eine vorherige Anfrage im Fall einer l)ngeren Anreise. Mit  #( ent-
lichen Verkehrsmitteln ist die Bibliothek gut erreichbar, vom Bahnhof 
Frankfurt-R#delheim sind es nur wenige Gehminuten bis zur Biblio-

thek  Langer Weg 16-18. Wir wurden sehr nett empfangen. Alle angefragten Werke lagen 
schon bereit. Auch erhielten wir wertvolle Tipps f&r weiterf&hrende Literatur. Die  Website 
des Vereins stellt alle  n#tigen Informationen unter  https://briefmarkenverein-frankfurt.
clubdesk.com/bibliothek bereit. Die Bibliothek ist telefonisch nur w)hrend der raren 0( -
nungszeiten zu erreichen. Der verantwortliche Bibliothekar, Herr Dr. Michael Hampel, ist 
telefonisch (privat!) zu erreichen unter 069 76 69 10. Verlinkt sind weitere philatelistische 
Bibliotheken.

Die Welt i&t verschieden. Das Angebot ist reichhaltig. Da zu viel 
auf einmal ungesund ist, werden hier die Speisen der Welt einzeln 
pr)sentiert. Stets iIlustriert mit einem postalischem  Beleg.

< heute gibt es bei Oltersdorfs: Reis mit Curry

Unter dem Begri(  Curry wird meist eine asiatische Gew&rzmischung auf Kurkuma- Basis 
verstanden. Jedoch im s&dostasiatischen Raum werden Curry 
auch verschiedene Ragout-Speisen genannt. Ragout ist eine Ge-
richtsgattung von w&rfeligen Fleisch-, Ge, &gel-, Wildbret- oder 
auch Gem&sest&cken in einer oft s)migen Sauce. Bei den Curry-
Ragouts ist die intensive Nutzung der Curry-Gew&rze das Charak-
teristische.
Currys haben keine festgelegten Zutaten, je nach Herkunftsregion 
und Koch k#nnen sie sich erheblich unterscheiden. Es gibt vege-
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tarische Currys, Currys mit jeder Art von Fleisch, Currys mit Fisch oder Meeresfr&chten.
Eine Mahlzeit, die aus Reis und einer Auswahl verschiedener Currygerichte besteht, wird 
als  Reis und Curry" bezeichnet.  F&r eine solche Mahlzeit wird eine gro!e Sch&ssel Reis 
in die Mitte des Tischs gestellt und eine Vielzahl von verschiedenen Curry-Ragouts in 
kleineren Sch&sseln serviert. So gibt es kein  Rezept" f&r Curry, sondern es besteht die 
Freiheit der Wahl.

Folgende Briefmarken illustrieren Curry-Speisen:  
,  Japan (19.6.2020) Farben , u.a. Curry (Abb.)
, Japan (11.11.2020) Japanische K#stlichkeiten (II): Sapporo, u.a. Suppencurry (Abb.)
,  Singapur (15.7.2011) Fish Curry (Abb.)
,  St. Vincent Grenadinen, Mustique (7.6.2013) Internationale Briefmarkenausstellung Thailand
  2013, u.a. Sch'ssel mit Curry (Abb.)
, St.Vincent Grenadinen, Union Island (3.8.2015) Internationale Briefmarkenausstellung Singapore 
 2015: Speisen, u.a. mit Curry Laksa , Fish Head Curry)  
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Ulrich Oltersdorf

Der Schwarze Holunder , die Heilp+ anze des Jahres 2024
Der Schwarze Holunder (Sambucus nigra) ist ein Strauch oder kleiner Baum aus der Gat-
tung Holunder (Sambucus), der im gr#!ten Teil Europas nat&rlich vorkommt. F&r den 
Schwarzen Holunder gibt es im Deutschen u.a. die Trivialnamen Holunder (mittel- und 
oberdeutsch), Holder(busch) (s&dwestdeutsch-schweizerisch), Holler (bairisch-#ster-
reichisch) und Flieder (niederdeutsch). Seine Bl&ten und Fr&chte + nden vielfach Verwen-
dung als p, anzliches Heilmittel, Lebensmittel und Farbsto( . 
Der Schwarze Holunder ist eine der h)u+ gsten Straucharten in Mitteleuropa. Eben-
falls anzutre( en ist er im restlichen Europa, in Westsibirien, im n#rdlichen Indien, dem 
Kaukasus, Kleinasien und in Nordafrika. Von Vorteil daf&r ist seine Robustheit und An-
spruchslosigkeit. Holunder ist ausgesprochen frosthart und gedeiht gut im Halbschatten 
auf Unkraut, uren, Waldlichtungen oder an Wegr)ndern, sch)tzt je-
doch insbesondere mittelschwere bis sandige, sticksto( reiche und 
frische, schwach saure Lehmb#den. In den Alpen ist er bis in die 
mittlere Gebirgslage von etwa 1500 Metern anzutre( en. In 0ster-
reich kommt der Holunder in allen Bundesl)ndern sehr h)u+ g vor. 
Neben wilden Vorkommen + ndet er sich auch in Kultur. Ein An-
baugebiet f&r Holunder ist die Oststeiermark.
Der Schwarze Holunder ist ein sommergr&ner bis 7 Meter hoher, 
reichverzweigter Strauch oder bis 10 Meter 
hoher, breit ausladender, kleiner Baum mit 
&berh)ngenden Zweigen. Die j&ngeren  Zweige 
sind zun)chst gr&n, sp)ter graubraun und be-
sitzen ein weiches, wei!es Mark. Er ist ein 
Flachwurzler mit weitreichendem Wurzel-
werk. Der Schwarze Holunder kann etwa 100 
Jahre alt werden. Die Laubbl)tter entwickeln 
sich sehr fr&h im Jahr, etwa im M)rz bis April 
und lange vor den Bl&ten. Ab Mai bis in den 
Juli erscheinen an den Zweigen endst)ndige, 
aus vielen und dichtstehenden Einzelbl&ten 
bestehende, , ache Schirmrispen mit einem 
Durchmesser von 10 bis 15 Zentimeter. Ihr 
 frischer, fruchtiger Duft ist unverwechselbar 
und typisch f&r den Holunder. Der Schwarze 
Holunder bildet Steinfr&chte, die h)u+ g als 
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 Beeren" oder  Flieder beeren" bezeichnet werden. Sie reifen von August bis September 
und f)rben sich w)hrend des Reifens von anfangs Gr&n &ber Rot zu einer gl)nzenden, fast 
schwarzen Farbe. Sie sind saftreich, kugelig und besitzen einen Durchmesser von 5-6 
Millimeter. Die Fr&chte enthalten meist drei Samen.
In den Bl)ttern, der Rinde und unreifen Beeren sind giftige cyanogene Glycoside, haupt-
s)chlich Sambunigrin vorhanden, sowie Lektine, vor allem Nigrin b, die Verdauungs-
st#rungen verursachen. 2ber die Giftigkeit beim Menschen gibt es unterschiedliche An-
gaben. Sie reichen von ungiftig bis  zu vermeiden". Bei Kindern und sensiblen Personen 
kann der Verzehr zu Symptomen von Erbrechen und leichten Kr)mpfen bis hin zu star-
kem Durchfall oder Magenbeschwerden f&hren. Der Genu! roher Fr&chte sollte daher 
vermieden werden. Durch Erhitzen zerfallen die cyanogenen Glycoside und deren Gehalt 
in den Beeren wird stark verringert. Die Holunder-Pollen geh#ren zu den Erregern des 
Heuschnupfens. Gef)hrdet sind die Betro( enen jedoch nur, wenn sie sich in der N)he von 
bl&henden Holunderb&schen aufhalten.
Holunder wird als Lebensmittel verwendet und + ndet in der P, anzenheilkunde sowie als 
F)rberp, anze Verwendung.
Sowohl die Bl&tenst)nde als auch die Fr&chte lassen sich zu Lebensmitteln verarbeiten. 
Die Beeren sind nach dem Abkochen oder Verg)ren e!bar. Die Bl&ten werden als ge-
schmacksgebende Komponente f&r Getr)nke verwendet. Besonders weit verbreitet sind 
Holunderlimonade bzw. -sirup und Holundersekt. Die Bl&ten werden in eine Zucker-
l#sung gelegt und nach einigen Tagen ab+ ltriert. In dieser Zeit hat die Zuckerl#sung das 
Holunderbl&tenaroma angenommen. Holundersirup wird auch als Zusatz zu Sekt genutzt, 
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so war der Hugo 2012 ein Mode-Cocktail. Eine bekannte Zubereitungsform f&r die  Bl&ten 
sind ausgebackene Holunderbl&ten, die im deutschen Sprachraum als Hollerk&chel, Ho-
lunderpfannekuchen, Holunderk&chle, Hollerkiachal (Bayern), Hollersch#berl oder (in 
0sterreich) als Hollerstrauben bezeichnet werden. Zur Herstellung dieses saisonalen 
Schmalzgeb)cks werden die Bl&ten (Schirmrispe) in einen d&nn, &ssigen Teig aus Mehl, 
Eiern, Bier oder Prosecco und weiteren Zutaten getaucht, in der Pfanne gebacken oder frit-
tiert, die dickeren Teile der Rispenstengel mit einer Schere abgeschnitten oder als Greif-
m#glichkeit am Geb)ckst&ck belassen. Vor dem Servieren werden die Kiachal h)u+ g mit 
Puderzucker best)ubt.
Die Beeren m&ssen vor der Verarbeitung zu Gelee, Mus, Muttersaft oder Obstwein erhitzt 
werden. Aus den Beeren kann man mit Ver dickungsmittel (St)rke), 
Gew&rzen und Zucker eine Fruchtsuppe bereiten (in Norddeutsch-
land als Fliederbeersuppe bezeichnet). Holunderbeeren werden zum 
Backen verwendet und kommen als Zutat in Roter Gr&tze vor. Eben-
falls in Norddeutschland ist die Verwendung des eingedickten Saftes 
aus den Fr&chten in Grog &blich (d.h. mit hei!em Wasser und Rum 
gemischt). Die Beeren lassen sich problemlos einfrieren. Der Saft ist 
sehr aromatisch, aber s)urearm und kaum s&!. Daher wird er oft mit Apfel-, Birnen- oder 
anderen s&!en Fruchts)ften gemischt. Aus Holunderbeeren kann Wein und Obstbrand her-
gestellt werden. 
Vom Schwarzen Holunder werden Bl&ten und Fr&chte (seltener auch Bl)tter und Rinde) 
arzneilich genutzt werden. Die Holunderbl&ten besitzen eine schwei!treibende, die Bron-
chialsekretion vermehrende, schleiml#sende, immunstimulierende, entz&ndungshem-
mende, harntreibende und antioxidative Wirkung. Ihr Hauptanwendungsgebiet ist der 
sehr warm getrunkene Schwitztee bei + eberhaften Erk)ltungskrankheiten. Weniger stark 
auf gebr&ht und nur lauwarm getrunken wird der Holunderbl&ten-Tee auch als Vorbeu-
gungsmittel gegen Erk)ltungskrankheiten und Grippe genutzt. Ein weiteres Anwendungs-
gebiet sind Katarrhe der Atemwege und trockener Reizhusten. Volksmedizinische Anwen-
dungsgebiete sind zudem Hautunreinheiten, Rheuma und Gicht sowie die Nutzung als 
harn treibendes und blutreinigendes Mittel. Die Drogenbezeichnung f&r die getrockneten 
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und abgerebelten Holunderbl&ten ist Sambuci ! os 
 (fr&her Flores sambuci). 
Die Holunderbeeren zeigen )hnliche Wirkungen 
wie die Bl&ten und haben zus)tzlich eine leicht ab-
f&hrende Wirkung. Sie besitzen einen hohen Gehalt 
an Vitamin C, sowie viele weitere bioaktive Subs-

tanzen. Sie z)hlen zu den anthocyanreichsten Lebensmitteln. Die 
antioxidativ wirkenden Antho cyane sch&tzen die Zellmembranen 
vor Ver)nderungen durch freie Radikale und verlangsamen so 
den Alterungsproze! der P, anzenzellen wie auch den der Zellen 
des menschlichen Konsumenten. Zus)tzlich sollen sie einen ent-
z&ndungshemmenden und dadurch schmerzlindernden und + eber-
senkenden E( ekt haben.  Polyphenole, die aus den Fr&chten des 
Schwarzen Holunders gewonnen wurden, zeigten in einer Studie 
interessante zell- und gewebesch&tzende  E( ekte, die die durch den 
oxidativen Stre! bei diabetischer Sto( wechsellage entstandenen 
Gef)!sch)den reduzieren konnten. Die Drogenbezeichnung f&r die 
getrockneten Holunderbeeren ist Sambuci fructus (fr&her Fructus 
sambuci). G)ngig ist die Nutzung von aus frischen Fr&chten herge-
stelltem Saft oder Mus.
Auch bei Magenbeschwerden wird Holundertee in der Hausmedizin 

erfolgreich angewendet.
Die Holunderbl)tter (Sambuci folium, fr&fer: Folia Sambuci) werden in der  Volksheilkunde 
bisweilen bei rheumatischen Erkrankungen angewendet.
Holunder#l wird durch Kaltpressung aus den Samen des Schwarzen Holunders gewonnen 
und + ndet neben der Nutzung in der Pharmazie und Medizin auch in der Kosmetik und in 
der K&che Anwendung.
Der Schwarze Holunder wurde vom Verein NHV Theophrastus zur Heilp  anze des 
 Jahres 2024 gek&rt. In der Begr&ndung hei!t es, den Schwarzen Holunder nutzen  viele 
als Beeren saft oder Bl&tentee bei Erk)ltungskrankheiten".
Die Fr&chte des Schwarzen Holunders enthalten mehrere Farbsto( e, die sich u.a. zum 
 F)rben von Lebensmitteln und Textilien eignen. Die Hauptfarbsto( e sind die zu den Antho -
cyanen geh#renden Cyanidin-Glycoside, sowie das Flavonol Quercetin und seine Glyco-
side, z.B. Rutin. Die Beeren wurden fr&her zum F)rben von Haaren und Leder eingesetzt. 
Mit dem Saft f)rbte man auch Rotwein. Der burgunderrote Saft der Beeren des Schwarzen 
Holunders ist aus Textilien kaum auswaschbar. Nachdem sowohl die Kon sumenten als 
auch die Lebensmittelindustrie inzwischen h#here Anspr&che an F)rbemittel und Farb-
sto( e stellen, gewinnt dieser nat&rliche Farbsto(  heute wieder an Wert. Er wird f&r S&!ig-
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keiten und Molkereiprodukte in der Lebensmittelindustrie sowie in der Textil industrie 
verwendet.

Der Holunder wird seit pr)historischen Zeiten von Menschen genutzt. Damit einher gehen 
einige Mythen. Das Aushacken oder Verst&mmeln eines Holunders brachte Ungl&ck oder 
Tod, der Hollerstrauch im Hausgarten galt als Lebensbaum. Das Verdorren zeigte den 
Tod eines Familienmitglieds an. Er galt als Abwehrmittel gegen Schwarze Magie und 
Hexen, sch&tzte vor Feuer und Blitzeinschlag. Man sollte unter ihm vor Schlangenbissen 
und M&ckenstichen sicher sein. Auch beherbergte er wohlgesinnte Hausgeister, was den 
Strauch in vielen Hausg)rten heimisch werden lie! und zu dem Spruch f&hrte, da! man 
vor einem Hollerbusch den Hut ziehen m&sse. Der unangenehme Geruch des Laubes soll 
daher kommen, da! sich Judas einer Legende nach an einem Holunderbaum erh)ngt hat. 
Im Ph)nologischen Kalender, der sich nach den Zeichen der Natur richtet, ist der Holun-
der eine Zeigerp, anze: Wenn die schwarzen Beeren reif werden, beginnt der Herbst. Im 
langj)hrigen Jahresmittel reift der Schwarze Holunder um den 1.September, dem Datum 
f&r den meteorologischen Herbstbeginn. In manchen Jahren waren die Holunderbeeren in 
vielen Gegenden Deutschlands bereits Mitte August schwarz gef)rbt.

Auf Briefmarken gibt es Holunder in:
, Andorra franz#sische Post, (Portomarken) (21.10.1985) Wilde Beeren, u.a.Schwarzer Holun-

der (Sambucus nigra) (Abb.)
, Andorra spanische Post (8.2.2021) Bl)tter einheimischer B)ume (V): Holunder (Abb.)
, Armenien (2.2.2011) Flora u.a. Sambucus tigranii (Abb.)
, Bahamas (23.2.1970) 60 Jahre Pfad  nderinnen - Heinzelm)nnchen, Gelber Holunder (Abb.)
, Bulgarien (22.1.1981) Heilp+ anzen, u.a. Schwarzer Holunder (Sambucus nigra) (Abb.)
, Burundi (14.9.1977) M)rchen und Fabeln. Holunderfee (Abb.)
, Deutschland (DDR) (10.1.1978) Arzneip+ anzen, u.a. Bl'ten des Schwarzen Holunders (Sam-

bucus nigra) (Abb.)
, Gro&britannien Isle of Man (24.4.1997) Erz)hlungen von der Insel Man; Europa: Sagen und 

Legenden, u.a. Mutter Holunderbusch (Abb.)
, Gro&britannien Jersey (2.9.1997) B)ume, u.a. Schwarzer Holunder (Sambucus nigra) (Abb.)
 (12.9.2017) Automatenmarke Schwarzer Holunder (Sambucus nigra) (Abb.)
, Haiti (20.12.1965) Nutzp+ anzen, u.a. Kanadischer Holunder (Sambucus canadensis) (Abb.)
, Kosovo (4.4.2022) Flora: Heilp+ anzen, u.a. Schwarzer Holunder (Sambucus nigra) (Abb.)
, Liechtenstein (15.4.1959) Einheimische B)ume und Str)ucher, u.a. Rote Holunder (Sambu-

cus racemosa) auf Alpila (Abb.)
, Schweden (10.3.2005) Europa: Gastronomie , Zitrone, Holunderbeeren, Sternanis und Ho-

lunderbeermarmelade (Abb.)
, Schweiz (29.11.1976) !Pro Juventute": Heilp+ anzen des Waldes, u.a. Schwarzer Holunder 

(Abb.)
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Land Ausgabetag Michel-Nr Thema

Zusammengestellt von Roger Thill

Marken aus der Landwirtschaft
Neuheiten

Andorra franz. 9.6.2023 912 Andorranische Seen
Andorra franz. 15.6.2023 913,914 Wappen von Andorra
Andorra span. 21.7.2023 Block 26 Blatt und Fruchtstand der Platane
Aserbaidschan 14.4.2022 Block 272 B)ume repr)sentieren 
   Luft, Feuer, Wasser, Erde
Aserbaidschan 28.6.2022 Block 274 Schmetterlinge
Australien 2.8.2022 Block 816 Zikaden
Australien 23.8.2022 5507,5510 Naturlandschaften
Australien 13.9.2022 5524,5527 
  Block 818  Rosen
Azoren 14.8.2023 668,670 
  Block 77  Wolfspinne, Kohlwei&ling, Schnecke, 
   Azoren-Star
Bosnien u Herzeg. 5.6.2023 853,854 Roter Natternkopf und Illyrische Lotwurz
Cura=ao 23.10.2021 614,619 Gem)lde, u.a. Hahn, Hibiskus, Vogel
Deutschland 2.11.2023 3798 Eichh#rnchen im Winter
Ecuador 26.11.2019 4034,4043 Traditionelle Speisen
Estland 5.10.2023 1086 Rothirsch
F)r#er 23.6.2023 Block 67,70 Kryptomarken , Jahreszeiten, u.a. Lamm, 
   Wiesenklee, Herbst
F)r#er 11.8.2023 Block 71 Steinm)nnchen
Frankreich 12.5.2023 8480,8491 Stoffmuster mit Blumen und Schmetterlingen
Frankreich 2.6.2023 8499,8510 Zitronen, Bananen, Kiwis, Erdbeeren, 
   Kirschen, :pfel u.a.m.
Gibraltar 30.6.2023 2086,2091 Einheim. Fauna, u.a.  Rotkehlchen, Grasm'cke
Gibraltar 30.6.2023 Block 157 Iberischer Rotfuchs
Grenad.-Canouan 5.7.2021 Block 90  Sonnenblume
Grenad.-Canouan 29.10.2021 570,874 
  Block 92 Bienen
Grenad.-Canouan 29.10.2021 582,585 Blumen
Grenad.-Canouan 8.11.2021 586,590 
  Block 94  Orchideen
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Griechenland 4.4.2023 3185,3186 Welttag d. streunenden Tiere: Katze u. Hund
Indonesien 27.5.2021 3603,3605 
  Block 372  Gunsung Sewu, Unesco Global Geopark
Isle of Man 12.4.2023 3006,3011 Wasserf)lle
Italien 3.4.2023 4512 Plinius der :ltere
Italien 22.4.2023 4515 G)mse und Orchideen
Italien 4.5.2023 4518,4522 Bedeutende Firmen, 
   u.a. Konserven, Wurst, Saft, Honig
Italien 24.5.2023 4528 Spitzenprodukte: 
   Gl)ser mit Honig und biolog. Brotaufstrichen
Italien 29.7.2023 4553 70 Jahre italienische Kochakademie, 
   Weizen, Mais, Tomaten
Japan 14.1.2022 11272,11288 u.a. P  rsisch, Trauben, Zitrone, Marmelade, 
Japan 14.1.2022 11291,11300 V#gel
Japan 15.2.2022 11321,11330 Gru&marken: Blumen
Japan 3.3.2022 11351,11370 u.a. Pfeffer, Tee, Geb)ck
Japan 6.4.2022 11375,11384 Japanische Gastfreundschaft: Blumen
Japan 13.4.2022 11385,11390 Bl'tenmuster, Eule, Taube, Kaninchen
Japan 25.5.2022 11399,11403 Aufforstungskampagne: Baumsorten
Japan 1.6.2022 11404,11423 Gru&marken, 
   u.a. Hortensie, Lavendel, Melone, Frosch
Kambodscha 28.12.2021 2715 Jahr des Ochsen
Kambodscha 28.12.2021 2728,2732 Salzernte + Block 362
Kambodscha 28.12.2021 2734,3738 
  Block 363,364  u.a. Reisfelder, Ochsenkarren, Bambus-Bahn
Kambodscha 28.12.2021 2741,2744 
  Block 365,366  Spinnen
Kambodscha 28.12.2021 2747,2751 Freimarken Blumen
Kanada 19.9.2022 3951 Vogelh)uschen an B)umen
Kasachstan 24.11.2021 1253,1260 Katzenrassen
Kasachstan 26.11.2021 Block 140 Altyn-Emel-Nationalpark, u.a. Pferd
Kasachstan 29.11.2021 Block 141 Gef)hrdete Tierarten: u.a. Reh, Wildschwein
Kirgisien 10.12.2021 1052,1054 Kirgisische Trollblume
Kirgisien 31.5.2022 1066,1068 Pistazienbaum
Kroatien 16.3.2023 1607 Ostern: H'hnerk'ken und Eier
Kroatien 22.3.2023 1610,1612 Einheimische Fauna: Schmetterlinge
Kroatien 20.4.2023 1617 Klimaschutz: Fisch aus Plastikm'll
Kroatien 15.5.2023 1621 Familie p+ anzt Baum
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Kroatische Post 22.5.2023 Block 53 G#ttin Athene und Olivenbaum
Liechtenstein 5.6.2023 2089 Trad. M)rkte: Viehmarkt in Steg
Liechtenstein 5.6.2023 2091,2094 Kulturlandschaft
Liechtenstein 4.9.2023 2101,2102 Hildegard von Bingen , P+ anzenwelt
Litauen 15.8.2023 1404,1405 Finger-Kuhschelle u. Breitbl)ttriges Knabenkraut
Luxemburg 12.9.2023 2340 Nu&markt in Vianden
Moldawien 22.4.2023 1240 Internationaler Tag der Erde: 
   Erdkugel und P+ anzen
Montenegro 15.3.2023 495 Europ)ische Hornotter
Niederlande 3.7.2023 4213,4222 Echt holl)ndisch, 
   u.a. Tulpenvase, Teekanne, Tasse, Waffel
Norwegen 7.10.2023 2106,2107 Forschung: u.a. Fichtenholz als Quelle 
   f'r Tierfutter
Oman 21.7.2022 998,1001 Dattelsorten
/sterreich 1.9.2023 3740,3742 Trachten: Beiwerk und Auszier
/sterreich 16.9.2023 3746 100 Jahre Bambi
/sterreich 17.11.2023 3756 Schneekristalle
/sterreich 1.7.2023 70 
  aus 70,73  Dispensermarken: Kaiserschmarrn
Paraguay 15.7.2019 5399,5401 Pferdesport
Paraguay 20.9.2019 5405,5407 Blumen im Schnee, u.a. Kamelie, Krokusse, 
Paraguay 9.10.2019 Block 539 Traditionelle Speisen: 
   u.a. Maisbrot, Maniok-Empanada, Brot
Portugal 10.7.2023 4893,4897 Gazpacho und Walnu&torte
Rum)nien 3.4.2023 8170,8171 Ana Asian, :rztin und Gerontologin
Rum)nien 24.2.2023 8157,8159 Liebesblumen P  ngstrose, Magnolie, Narzisse, 
   Tulpen
Rum)nien 27.4.2023 8181,8184 Lilien
Rum)nien 9.5.2023 8185,8186 Europa Frieden, u.a. Sonnenblume
Rum)nien 19.5.2023 8188,8191 Block 948: P  ngstrosen
Rum)nien 9.6.2023 8195 Weltumwelttag: 
   Rehe, Wolf, Pfau und B)r im Wald
Ru&land 14.7.2023 Block 376 Europ)ischer Biber
Schweden 27.4.2023 3479,3483 Pferdesport
Schweiz 7.9.2023 2872,2875 Baumfr'chte: 
   Rotbuche, Mehlbeere, Waldkiefer, Bergulme
Serbien 4.4.2023 1163 K'ken schl'pft aus Osterei
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Singapur 3.9.2021 2755,2764 Gru&marken, 
   u.a. Pfeffer und Salz, Eier und Bratwurst
Slowakei 30.6.2023 995 Honigbienen
Slowakei 14.7.2023 996 Baum mit Wegmarkierung, 
   150 Jahre Wandertouren
Slowakei 2.10.2023 Block 62 Brieftaube und Brief
Slowenien 22.9.2023 1590,1592  
  Block 152 Siebenschl)fer
Spanien 20.2.2023 Block 393 Kanarische Kartoffeln und Majorero K)se
Spanien 24.2.2023 5690 50 Jahre Lebensmittelgro&handel 
   Mercasevilla, Gem'se
Spanien 24.7.2023 Block 401 Bohneneintopf !Cocido montan3s", Kantabrien
St Vincent u. Gren. 7.6.2021 8171,8176 
  Block 891:  Bl'ten der Tropen, 
   u.a. Hibiskus, Strelitzia, Bromelie
St.Helena 30.9.2017 1245,1248 Weihnachsstern, Amaryllis, Schmucklilie, Lilie
St.Pierre et Miquel. 5.11.2022 1386 Kaffee und Weihnachtsgeb)ck
Thailand 7.2.2023 3952 Valentinstag: Rose
Tschechische Rep. 6.9.2023 Block 101 Nationalpark Podyji , Blumen, Insekten, V#gel
Tschechische Rep. 2.10.2023 Block 103 Taube mit Brief
Tschechische Rep. 18.10.2023 1235 Schmetterling: Kaisermantel
Ungarn 3.3.2023 6301,6302 Obst: 
   Bereczki-Birnenquitte und Badascony-Kirsche
Ungarn 4.4.2023 6304,6307 Einheimische H'hnerrassen
Ungarn 7.7.2023 6327,6328 Schokoladenfabrik Szerencsi: Katzenzungen
UN Genf 21.5.2023 1202,1211 Internationaler Tag des Tees
UN Genf 3.3.2023 1194,1197 u.a. Pferd, Kondor
UN New York 20.6.2023 Block 75 Ma&nahmen gegen Klimawandel
UN New York 3.3.2023 1876,1879 u.a. Dickhornschaf, 
   Wei&kopfseeadler, Kap-Aloe (Aloe ferox)
UN Wien 3.3.2023 1178,1181 u.a. Pardellluchs, Schneegl#ckchen
USA 11.10.2022 5987,5996 Blumen im Schnee,
    u.a. Kamelie, Krokusse, Nieswurz
USA 19.1.2023 6004,6005 Gru&marken,
    u.a. K)tzchen und Welpe mit Herz
USA 22.1.2023 6008 Schnellpostmarke: Everglades Florida
USA 22.1.2023 6009 Eilpostmarke: Great Smoky Mountains
USA 5.4.2023 6024,6033 Tulpen
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Das n)chste Heft (197) erscheint wie immer im Juli. Das w)re dann schon das
dritte Heft in diesem Jahr, das Sie, verehrte Mitglieder, lesen k#nnen und 
das einige von Ihnen mit interessanten Artikeln gef&llt haben. Versprochen.
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